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2025

Menu 1 67

Riebli - Currycremesuppe
mit gerosteten Mandeln

Gemischte Blattsalate auf
Apfel - Gurken - Carpaccio
mit Frischkasekugeln im Sesam

Grillierte Loup de mer Filets
auf weissen Spargeln
Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln

Menu 3 61—

Riebli - Currycréemesuppe
mit gerosteten Mandeln

Gemischte Blattsalate auf
Apfel - Gurken - Carpaccio
mit Frischkasekugeln im Sesam

Pochierte Rotzungenfilets
mit Safran Gemuse Sauce
Trockenreis & Blattspinat

Menu 5 71—

Riebli - Currycréemesuppe
mit gerosteten Mandeln

Gemischte Blattsalate auf
Apfel - Gurken - Carpaccio
mit Frischkasekugeln im Sesam

Kalbssteak vom Nierstick griliert
Leichte Pilzrahmsauce
Butternideli & Gemusebouquet

@ RESTAURANT
~***HOTEL

Vog elsang

Menu 2 67,

Riebli - Currycremesuppe
mit gerosteten Mandeln

Gemischte Blattsalate auf
Apfel - Gurken - Carpaccio
mit Frischkasekugeln im Sesam

Sautierte Riesencrevetten
auf weissen Spargeln
Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln

Menu 4 62,

Riebli - Currycréemesuppe
mit gerosteten Mandeln

Gemischte Blattsalate auf
Apfel - Gurken - Carpaccio
mit Frischkasekugeln im Sesam

Eglifilets im Bierteig gebacken
Tartar Sauce
Salzkartoffeln & Broccoli

Menu 6 64—

Riebli - Currycréemesuppe
mit gerosteten Mandeln

Gemischte Blattsalate auf
Apfel - Gurken - Carpaccio
mit Frischkasekugeln im Sesam

Lammfilets mit Sauce Provencale
Kartoffel Kroketten
Gemiusebouquet



Vorspeisen

mini

Riebli Currycremesuppe mit gerésteten Mandeln 13.-

6  Spargelcremesuppe 13.--

7 mit einer sautierten Riesencrevette 16.--
Gruner Kopfsalat Mimosa, franzdsisches Dressing 10.-  13.-
Gemischter Salat Mimosa, franzésisches Dressing 12~ 16.--
Tagessalat vom Menu 16.--
Hausgebeizter Graved - Lachs mit Honig - Senf - Sauce 26.~
Toast & Butter (als Hauptgang) 41.-
Beefsteak Tatar rassig gewirzt mit Cognac 26.--
Toast & Butter (als Hauptgang) 41.-
Hauptgange mini

33 Grillierte Loup de Mer Filets auf weissen Spargeln 42.--  48.-
Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln

25 Eglifilets im Bierteig gebacken 37~ 43.-
Tartar Sauce, Salzkartoffeln & Broccoli

27 Pochierte Rotzungenfilets mit Safran Gemise Sauce 35.- 4L~
Trockenreis & Rahmspinat

3302 Kalbssteak vom Niersttick grilliert, leichte Pilzrahmsauce 58.--
Butternideli & Gemusebouquet

38 Schweinsrahmschnitzel vom Nierstiick 37.-
mit Pilzrahmsauce, Butterntideli & GemUlisebouquet
Grilladen & Fitness - Teller

81 Filet Beefsteak 47.--

83 Lammfilets 34.--

82 Kalbssteak vom Nierstlick 47.--

84  Kalbs Schnitzel vom Nierstiick 39.--

85 Schweins Schnitzel vom Nierstlick 26.--

89 Zander Knusperli (fritiert), Sauce Tartar 26.
Zu allen Grilladen servieren wir Café de Paris - Butter

1. Als Fitnessteller mit reichhaltigem Salat +13.-
mit Béarnaise - Sauce 4.--, mit Pilz - Rahmsauce 4.--
dazu Pommes frites, Kroketten, Nudeln oder Reis 6.--, Gem{se 9.--, Zwei Gem{se 5.--
Vegetarisch min

97  Frische Weisse Spargeln mit Sauce Hollandaise 36.-  43.-

99 Gemduseteller und Pastetli mit Pilzragout, Kartoffel - Kroketten 34.--



